
A pizza története 

A minta és az utasítások alapján készítsen bemutatót a pizzáról! Használja a mellékelt 

képfájlokat és a pizza.txt szövegfájlt! Mentse munkáját pizza néven, az Ön által 

használt program formátumának megfelelően!  

1. A bemutató négy diából áll, háttereik egységesen a bal felső sarokból a jobb alsó fe lé 

haladó átmenet (gradiens) a (0;128;0) RGB kódú zöldből a (204;0 ;0) RGB kódú piros 

felé. A szöveg minden dián halványsárga (255;255;102) RGB kód. 

2. A diacímek mérete – a címdia kivételével – egységesen 40 pt, félkövér, Arial vagy 

Nimbus Sans betűtípusúak. A többi szöveg mérete 24 pt, Times New Roman vagy 

Nimbus Roman betűtípusú. A címek középre igazítottak, a többi szöveg sorkizárt.  

3. A címdián a cím betűmérete 60pt. A cím szövegdobozának kitöltését állítsa a már  

használt piros árnyalatra (204;0;0) 30%-os átlátszósággal! Ezen a dián a mintának  

megfelelően háttérként helyezze el a pizzak.png képet! A cím szövegdoboza animálva 

jelenjen meg, automatikusan, 5 másodpercre a dia megjelenése után.  

4. A második dián, a mintának megfelelően, a szöveg mellé helyezze el az italia.gif 

fájlt, amelynél állítsa be a fehér színt átlátszónak! 

5. A harmadik dián nincs kép, míg a negyediken a supreme.jpg foglal helyet a cím alatt, 

arányosan felnagyítva.  

6. A címdi a kivételével a többi dián az elemek egymás után jelenjenek meg azonos mó-

don, automatikusan. 

7. Az áttűnés a diák között kattintásra történjen, azonos módon.  
 

  



A Pizza

 

Általánosságok

A pizza olasz eredetű étel, mára az egész

világon elterjedt. Alapja egy lapos

kenyérféle, melyet paradicsomos szósszal

borítanak, erre különféle rátétek jönnek

(leggyakoribbak a különféle zöldségek,

gomba és felvágottak), végül reszelt sajttal

szórják meg és sütőben megsütik.

Jellegzetes fűszerei közé tartozik az

oregánó.

Neve eredetileg különféle, kelt tészta alapú

ételeket jelentett, valószínűleg a pinza

szóból ered, mely a latin pincere

(összegyúrni) szóból származik.

 

Története

A pizza első feltűnése a dél-itáliai görög kolóniák (Magna Graecia)

idejére datálható. Vergilius Aeneisében említik először. Pompeii

városában a régészek feltárták a mai modern pizzériák elődjeit.

A modern pizza feltalálását nápolyi Raffaele Espositónak

tulajdonítják, aki az 1780-ban alapított és ma Pizzeria Brandi

néven még mindig működő Pietro… e basta cosi sütödében

dolgozott.

Kb. 1830-ig utcai árusok árulták a pizzát, majd Nápolyban

megnyílt az első igazi pizzéria, az Antica Pizzeria, ami még mindig

működik, a Via Port'Alba 18. szám alatt.

 

Pizza gombával, olívabogyókkal, 

szalámival és paprikával

 
 


